Zalacznik nr 6 do SIWZ
Opis przedmiotu zamowienia

Opis szczegolowy przedmiotu zamowienia.

Kod klasyfikacji Wspolnego Stownika Zamoéwien (CPV):

55.32.10.00-6 - ustugi przygotowywania positkow,

55.52.00.00-1 - ustugi dostarczania positkow,

55.32.00.00-9 - ustugi podawania positkow
Przedmiotem zamoéwienia jest:
2.1.
a) ustuga w zakresie calodobowego zywienia pacjentow niekomercyjnych Zamawiajacego
na podstawie stosownego jadtospisu ($niadanie, obiad, kolacja) w przewidywanej ilosci
okoto 28500 osobodni, nie mniej jednak niz 25000, w ciggu 12 miesi¢gcy od dnia
obowigzywania umowy, w tym dzieci do 18 roku zycia( $niadanie, II $niadanie, obiad,
kolacja, podwieczorek) - okoto 450 osobodni, nie mniej jednak niz 250 w ciggu 12
miesiecy od dnia obowigzywania umowy,
b) ustuga zywienia pacjentdéw komercyjnych Zamawiajacego ($niadanie, kolacja) w
przewidywanej ilo$ci okoto 300 osobodni, nie mniej jednak niz 150, w ciggu 12 miesigcy
od dnia obowigzywania umowy, wzbogaconych w jadlospisie, o ktorym mowa w pkt a)
powyzej o dodatkowa porcje wysoko gatunkowych:
-wedlin — 50g,
-serow z6ltych - 50g lub ser6w topionych — 50g,
-masta naturalnego — 15g,
-jogurtu owocowego-1 szt. 100ml lub twarozku homogenizowanego owocowego 100ml,
-owocOw sezonowych 50 do 100g - 1 szt.,
-warzywa sezonowe 50 do 100g — 1 szt.,
-2 rodzajow pieczywa: ciemnego -2 kromki, jasnego — 2 kromki oraz butki pszennej - 1
szt.
Wykonawca przygotowuje positki z wlasnych produktow i surowcow, z uwzglednieniem
obowigzujacych norm zywienia oraz zalecen dietetycznych wedlug rodzajow diet
wynikajacych z zataczonej tabeli nr 1:

NR

NAZWA DIETY UDZIAL PROCENTOWY

DIETY STOSOWANYCH DIET W LCO

Podstawowa 80%

Latwostrawna 10%

Cukrzycowa 5%

Bogato biatkowa 0.1%

Zogr.sub.wydz.soku Zolad. 0

Vi

Niskotluszcz. 0,1%

VI

Bogatoreszt. 0

VIII

Okontr.zaw kw.th 0

Niskobialkowa 0.1%

Ozmien.konsyst

- Papkowata 0

- Plynna 0




Plyn.wzmocn. 0
D/z/glebnik/prz. 0
Xl Kleikowa 0
XI1 UbogoEnerget. 0.1%
X111 Bezglutenowa 0
X1V Dieta specjalna 0.1%

Tabela 1 Rodzaje diet i ich udzial procentowy.

2.2. Zakres $wiadczonych przez Wykonawce ustug obejmuje w szczegdlnosci:

a) dostarczanie gotowych positkow do siedziby Zamawiajacego, z podziatem na diety,
wedtug dziennego zapotrzebowania Zamawiajacego,

b) dostarczenie gotowych positkow wzbogaconych — $niadania i kolacje, o ktorych mowa w
ust. 2.1 pkt b) powyzej,

¢) podawanie positkow do tozek pacjentow,

d) sprzatanie naczyn po positkach,

e) mycie 1 dezynfekcja naczyn,

f) odbieranie odpadow,

g) wywoz odpadow,

h) inne obowiazki i czynno$ci wynikajace z zataczonego Projektu umowy stanowigcego
zalacznik nr 4 do niniejszego postgpowania oraz obowigzujacych przepisow

2.3. Szacunkowa ilo$¢ osobodni, o ktorych mowa w ust. 2.1 powyzej zostata wyliczona na
podstawie planowanego zapotrzebowania Zamawiajacego na 12 miesi¢cy biorgc pod uwage
liczbe 16zek, ktorymi dysponuje Zamawiajacy oraz przewidywang liczbe pacjentow w tym
okresie. Zamawiajacy o$wiadcza, iz nie ma wptywu na liczbe hospitalizowanych pacjentow, a
w konsekwencji nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne zwigzane z tym zmniejszenie
zapotrzebowania na positki, niz oszacowane w ust.2.1. Mniejsza niz deklarowana ilo$¢
osobodni nie moze stanowi¢ podstawy do jakichkolwiek roszczen ze strony Wykonawcy.

Ponizej dane historyczne za taki sam okres na przetomie 2016/2017 r.

Pacjenci niekomercyjni (NFZ)

Miesigc - rok | sniadanie Il sniadanie |obiad podwieczorek | kolacja
paz-16 2491 43 2798 44 2626
lis-16 1950 31 2240 29 2083
gru-16 1443 7 1658 8 1527
sty-17 2476 10 2780 11 2609
lut-17 2076 45 2342 45 2130
mar-17 2255 26 2601 29 2390
kwi-17 1800 61 2131 59 1918
maj-17 1937 32 2233 35 2031
cze-17 1850 21 2096 22 1901
lip-17 1442 25 1550 24 1425
sie-17 1404 130 1772 133 1498
wrz-17 1664 59 1964 59 1720
Razem 22788 490 26165 498 23858




Pacjenci komercyjni:

Miesigc -rok | $niadanie kolacja
paz-16 31 30
lis-16 18 21
gru-16 11 7
sty-17 10 11
lut-17 13 12
mar-17 18 21
kwi-17 29 27
maj-17 41 42
cze-17 24 24
lip-17 17 21
sie-17 21 21
wrz-17 28 29
Razem 261 266

2. 4. Wykonawca zobowigzuje si¢ realizowacé wszelkie obowigzki w systemie ciaglym,
obejmujacym $wiadczenie ustug w dni powszednie, soboty, niedziele i $wigta.

2.5. Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowania positkoéw z wilasnych produktow i

surowcow, zgodnie z obowigzujacymi normami opracowanymi przez Instytut Zywnosci i
Zywienia oraz zalecen dietetycznych, wg réznych rodzajow diet, o ktérych mowa w ust.
2.1.

2.6. Wykonawca zobowigzuje si¢ ponadto do realizowania niniejszego zamoOwienia
publicznego:

a) zgodnie z wymogami okres§lonymi w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26
czerwca 2012 roku w sprawie szczegotowych wymagan, jakim powinny odpowiada¢ pod
wzgledem fachowym i sanitarnym pomieszczenia 1 urzadzenia podmiotu wykonujacego
dziatalno$¢ leczniczg (Dz. U. z 2012 r. poz. 739) i w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz.U. z 2015 r. poz. 594) oraz zasadami systemu
HACCP i GHP, a takze wszelkimi innymi obowigzujacymi przepisami i normami,

b) transportem wiasnym Wykonawcy przystosowanym do przewozenia positkow, w tym
dostosowanym do rozwozenia positkow w okresie letnim, zwlaszcza w czasie wysokich
temperatur, i na swoéj koszt, do punktu zdawczo — odbiorczego w siedzibie
Zamawiajacego, z ktorego positki zostang rozdysponowane przez Wykonawce na
poszczegbdlne Oddziaty i do 16zek pacjentow.

2.7. Wykonawca zobowigzuje si¢ wydawa¢ wytacznie positki produkowane z surowcow

najwyzszej jakosci, ktore dostarcza odpowiedniej ilosci energii i sktadnikow odzywczych
oraz ilo$ci produktow zalecanych w catodziennych racjach pokarmowych, w oparciu o
wytyczne Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz posiadajace niezbedne atesty, z
zachowaniem wszelkich wymogow wynikajacych z obowigzujagcych w tym zakresie



przepiséw prawa i wiedzy.

2.8. Wykonawca zobowiazuje si¢ do spelnienia nastepujacych warunkow:
-positki powinny by¢ urozmaicone,
-przy sporzadzaniu jadtospisow i positkow nalezy uwzglednia¢ $wieze sezonowe warzywa
i owoce,
-dostarczane pieczywo (jasne i ciemne, chleb zytni, razowy, pieczywo pszenne) bedzie
pokrojone i zapakowane w foli¢, butki bedg zapakowane w folig,
-do kazdego positku dostarczona begdzie odpowiednia ilo§¢ ptyndéw, nie liczac zup
wydawanych przy obiadach, tj. minimum 300ml na pacjenta na positek,
-wedliny nizszej jakosci m.in. takie jak mielonka, paréwka, pasztet, salceson, metka,
mortadela moga by¢ podawane nie cz¢sciej niz 3 razy na 21 dni,
-$niadanie musi sktada¢ si¢ z zupy mlecznej 1 suchego prowiantu oraz zawiera¢ warzywa
lub owoce sezonowe,
-do obiadu (drugiego dania) kazdorazowo dolaczane beda surowki,
-W ustalonych jadtospisach przynajmniej 1 raz w tygodniu uwzgledniona zostanie potrawa
z ryb lub filetow rybnych (z wyjatkiem paprykarza),
-wszystkie potrawy winny by¢ nalezycie przyprawione.

2.9. Wykonawca bedzie przygotowywat positki pod nadzorem dietetyka i dostarczat je do
tozek pacjentow z zachowaniem wszelkich wymogoéw sanitarno-epidemiologicznych w
zakresie higieny osobistej personelu lub innych oséb, przy pomocy ktérych Wykonawca
realizuje umoweg, warunkow przygotowania a takze transportu positkow. Wykonawca
zabezpieczy osoby, przy pomocy ktorych wykonuje umowe, w tym realizujagce czynnos$ci
w kuchni i czynnosci dystrybucji positkow, w odpowiednig ilo$¢ odziezy ochronnej,
roboczej oraz identyfikator z nazwiskiem i imieniem oraz logo Wykonawcy, na swoj koszt.
Odziez powinna by¢ kompletna i czysta.

2.10. Wykonawca zobowigzuje si¢ do kazdorazowego wykonania przez profesjonalnego
dietetyka jadtospisOw na okres 21 dni dla diet: podstawowej, cukrzycowej i lekkostrawnej,
z uwzglednieniem warto$ci energetycznej positku, gramatury potraw 1 warto$ci odzywczej
1 przekazania ich Zamawiajacemu na pismie do zatwierdzenia na co najmniej 7 dni przed
ich wdrozeniem. Jadlospis powinien zawiera¢ takze informacje o skladzie produktow i o
substancjach lub produktach powodujacych nietolerancje lub reakcje alergiczne. W
przypadku braku akceptacji przekazanego Zamawiajacemu jadlospisu Wykonawca w
terminie 3 dni od dnia przekazania przez Zamawiajacego stosownych zastrzezen
przedstawi nowy jadtospis uwzgledniajagcy uwagi Zamawiajgcego. Otrzymany i
zaakceptowany jadlospis Zamawiajacy udostepni pacjentom na Oddziatach.

2.11. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli Wykonawcy w zakresie:
-zgodnos$ci dostarczanych positkow z wymogami Zamawiajagcego pod wzgledem
wagowym, jakosciowym i ilosciowym,
-zgodnosci sporzadzonych potraw z zaplanowanymi jadtospisami,
-odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow,
-zgodnodci przestrzegania zasad wytyczonych przez Instytut Zywno$ci i Zywienia,
Panstwowy Zaktad Higieny oraz inspekcje¢ sanitarna,
-realizacji umowy zgodnie z jej postanowieniami oraz obowigzujagcymi w tej mierze
przepisami.

2.12. W przypadku kontroli przez inspekcj¢ sanitarng pomieszczen Wykonawcy, w ktorych



przygotowywane sg positki oraz pomieszczen dzierzawionych przez Wykonawce od
Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany jest przekaza¢ Zamawiajagcemu wyniki
kontroli, tj. kserokopie protokotow, nie pdzniej niz w ciggu 5 dni od daty ich otrzymania.

2.13. Wszelkie warunki przechowywania positkdéw, ich transport oraz sposob przygotowania
Mmuszg speinia¢ wszelkie wymogi sanitarno-epidemiologiczne. Osoby, ktére w imieniu
Wykonawcy przygotowuja, rozdzielaja oraz transportuja positki muszg posiadaé aktualne
badania lekarskie wymagane przepisami prawa dla osob zatrudnionych przy tego typu
pracach, jak rowniez aktualne przeszkolenie w zakresie Swiadczonej ustugi. Wykonawca
zobowigzany jest do odsunigcia od obstugi osoby nie posiadajgcej aktualnych badan.
Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia, na kazde zadanie Zamawiajacego,
dokumentow potwierdzajacych spelnienie wymogow, o ktorych mowa powyzej.

2.14. Wykonawca dostarczy do siedziby Zamawiajacego niezbedng ilo§¢ kompletnej zastawy
stotowej (talerze do zupy, talerze do drugiego dania, talerze deserowe oraz kubki) i
sztuécOw wykonanych ze stali nierdzewnej (widelce, noze, duze tyzki, tyzeczki)
dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia do obstugi 130 pacjentdow dziennie oraz
niezbedng ilo$¢ tac do podawania positkow, w terminie przed rozpoczeciem realizacji
umowy w dniu 1.01.2018 r. i zobowigzuje si¢ utrzymac takg ilo$¢ przez caly czas trwania
umowy. W przypadku uszkodzenia, zniszczenia lub braku ktoéregokolwiek z elementoéw
zastawy, sztu¢coOw lub tac Wykonawca zobowigzany jest do wymiany lub uzupetnienia
zastawy, sztuécOw lub tac na swdj koszt. Pacjent nie moze otrzymywaé positku na
zastawie, ktéra jest wyszczerbiona, potluczona lub brudna. Po zakonczeniu umowy
Wykonawca zobowigzany jest do odbioru dostarczonych przedmiotéw, o ktorych mowa
wyzej, na swoj koszt. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenie, zniszczenie badz braki w zastawie, sztu¢cach lub tacach.

2.15. Wykonawca dostarczy Zamawiajacemu do dnia 1.01.2018 r. 5 nowych, nieuzywanych
czajnikow elektrycznych do wykorzystania na kazdym Oddziale i zobowigzuje si¢
utrzymac taka ilo$¢ przez caty czas trwania umowy. Wykonawca zapewni ich wymiang na
nowe w przypadku uszkodzenia lub zepsucia. Po zakonczeniu umowy Wykonawca
zobowigzany jest do odbioru dostarczonych czajnikdéw na swdj koszt. Zamawiajacy nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub zuzycie czajnikoOw stanowigce normalne
nastepstwo ich uzytkowania.

2.16. Wykonawca dostarczy Zamawiajacemu na swoj koszt do dnia 1.01.2018 r. na caty okres
trwania umowy 5 termometréw do pomiaru temperatury positkow 1 zapewni ich wymiang
na nowe w przypadku ich uszkodzenia lub zepsucia. Po zakonczeniu umowy Wykonawca
zobowigzany jest do odbioru dostarczonych termometrow na swdj koszt. Zamawiajacy nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub zuzycie termometréw stanowigce normalne
nastepstwo ich uzytkowania.

2.17. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢, na swoj koszt, estetyczne i funkcjonalne
urzadzenia do transportu positkow gwarantujace zachowanie wlasciwej ich temperatury 1
jakosci.

2.18. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zabezpieczenia osob, przy pomocy ktorych realizowat
bedzie umowe w sprzet konieczny do jej prawidlowej realizacji, w tym w szczegdlnosci w:
-wozki do dystrybucji positkéw na Oddziaty,

-nabierki 1 inne narzedzia potrzebne do nakladania positkow,



-pojemniki na odpady pokonsumpcyjne,
-worki koloru niebieskiego na odpady pokonsumpcyjne,
-kontener szczelny na odpady bytowe.

2.19. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki w odpowiednich termosach i
pojemnikach spetniajacych wymogi wynikajace z wlasciwych przepisow o materiatach 1
wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, ktore nie moga by¢ popgkane czy
uszkodzone.

2.20. Wykonawca zobowigzuje si¢ do realizacji umowy na podstawie dziennego
zapotrzebowania sktadanego przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego. Ilosci
1 rodzaj zamawianych positkow beda uzaleznione od ilosci leczonych pacjentéw, ich
wymagan zywieniowych 1 Kkategorii pacjenta (niekomercyjny/komercyjny/dziecko).
Zapotrzebowania beda sktadane na druku ,,Zapotrzebowanie dzienne” — stanowigcym
zatgcznik do Projektu umowy stanowigcej zatacznik nr 4 do niniejszej siwz, do godz.
13:00 kazdego dnia na dzien nastepny, faxem.

2.21. Zamawiajacy bedzie moégt dokona¢ korekty zgtoszonych zapotrzebowan dziennych na 2
godziny przed wyznaczong godzing wydania danego positku ($niadania, II $§niadania dla
dzieci do 18 roku zycia, obiadu, kolacji lub podwieczorku dla dzieci do 18 roku zycia), bez
ponoszenia z tego tytulu dodatkowych kosztow. Korekta nastapi telefonicznie i zostanie
nastepnie potwierdzona faxem. Za chwil¢ dokonania korekty Strony uznaja jej ztozenie
telefonicznie.

2.22. Ilosci 1 rodzaje dostarczanych na poszczegdlne Oddzialy positkéw beda kazdorazowo
potwierdzane przez upowaznionego na danym Oddziale przedstawiciela Zamawiajacego,
pisemnie, na dokumencie przyjecia positkow przedstawionym przez Wykonawce.

2.23. Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ewidencji wydanych i1 przyjetych
positkdw z podziatem na Oddziaty, na podstawie dokumentéw, o ktéorych mowa w ust.
2.20 12.22 powyzej oraz miesigcznych zestawien ilosci wydanych i przyjetych positkow z
podziatem na Oddziaty.

2.24 Wykonawca zobowigzany jest do wydawania positkOw pacjentom Zamawiajacego o
statych porach, tj.:
-$niadanie od godz. 7:30,
-II $niadanie dla dzieci do 18 roku zycia od godz. 7:30
-obiad od godz. 13:00,
-kolacja od godz. 17:30,
-podwieczorek dla dzieci do 18 roku zycia od godz. 13:00.

2.25. Wydawanie positkow odbywac si¢ bedzie jednocze$nie na wszystkich 6 Oddziatach.

2.26. Positki musza charakteryzowa¢ si¢ wysoka jakoscig, posiada¢ wlasciwe walory
smakowe 1 estetyczne oraz wlasciwag temperature, tj.:
-Zupy — temperatura +75°C (£ 3°C)
-drugie danie — temperatura + 65°C (+ 3°C)
-wedliny, surowki + 4 °C (£2°C)



2.27. Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ positki do punktu zdawczo — odbiorczego
najpdzniej pomiedzy 30 a 15 minut przed ustalong w ust. 2.24 powyzej porg wydawania
positkéw pacjentom.

2.28. W przypadku, gdy Wykonawca nie dostarczy positkow do punktu zdawczo-
odbiorczego zgodnie z ust. 2.27 powyzej lub dostarczy positki w ilo§ci mniejszej niz
wynikajaca z dziennego zapotrzebowania, Zamawiajagcy ma prawo zamoOwi¢ positki w
trybie pilnym u innego dostawcy na koszt Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode.
Powyzsze nie pozbawia Zamawiajacego mozliwosci natozenia na Wykonawce stosownych
kar umownych przewidzianych w umowie.

2.29. Zamawiajacy nie jest zobowigzany do pokrycia kosztow zamoéwionych positkow w
przypadku stwierdzenia przez osob¢ upowazniong na Oddziale, potwierdzonego wpisem w
dokumencie przyjecia positkow, ze jakos¢ oferowanych positkow jest niezgodna z umowa
1 nie moze zostaé przyjeta przez Zamawiajacego np. w przypadku dostarczenia przez
Wykonawce zgnitych owocow lub warzyw, niedosmazonego migsa, surowych jajek,
niedogotowanych ziemniakow itp. W takiej sytuacji Wykonawca zobowigzany jest do
niezwlocznego, nie pozniej niz do godziny od ktorej wydawane sg positki okreslonej ust.
2.24 powyzej, dostarczenia petnojakosciowych, zgodnych z wymaganiami Zamawiajacego
positkdw. Dostarczenie nowych positkow nie zwalnia Wykonawcy od nalozenia przez
Zamawiajacego stosownych kar umownych przewidzianych w umowie.

2.30. Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek wydanych
positkdw w specjalnie przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od dnia
wydania positkéw. Pobieranie probek i ich przechowywanie bedzie odbywato si¢ zgodnie
Z wymogami rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania probek zywnosci przez zaktady zbiorowego zywienia typu zamknigtego (Dz. U.
z 2007 r. nr 80 poz. 545) na koszt i staraniem Wykonawcy. W przypadku stwierdzenia
zatrucia pokarmowego Zamawiajagcy ma prawo do zabezpieczenia probek zywnosci z 3
ostatnich dni celem wystania ich do zbadania w stacji sanitarno-epidemiologicznej.
Badanie odbedzie si¢ na koszt Wykonawcy.

2.31. Wykonawca zobowigzany jest do przedkladania, co 4 miesigce liczac od dnia
obowigzywania umowy, Pielegniarce Epidemiologicznej Zamawiajacego pisemnych
protokotéw z przeprowadzonych przez stacj¢ sanitarno-epidemiologiczng, na koszt
Wykonawcy, badan zywnosci, w tym badanej kalorycznos$ci, skladu %, gramatury,
mikrobiologii positkow. W przypadku nie wywigzania si¢ z powyzszego obowigzku,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wystania dowolnej probki zywnos$ci do stacji
sanitarno-epidemiologicznej w celu dokonania w/w badan na koszt Wykonawcy.

2.32. Wykonawca wszelkie czynno$ci zwigzane z przygotowaniem i dystrybucja positkow,
jak tez zmywanie, wykonywac bedzie na swoj koszt, zgodnie z zasadami sanitarnymi
okreslonymi w stosownych przepisach, z wykorzystaniem $rodkow myjacych 1
dezynfekujacych dopuszczonych do stosowania w podmiotach leczniczych i majacych
kontakt z zywnoscia.

2.33. Wykonawca zobowigzany jest do podawania kazdego positku na dostarczonej przez
siebie tacy 1 zastawie i1 przy wykorzystaniu sztuécow, o ktorych mowa w ust. 2.14
powyzej. Wykonawca moze podawaé positki na zastawie jednorazowej tylko w
szczegblnych przypadkach (np. zakazenie) kazdorazowo zgloszonych Wykonawcy przez



Zamawiajacego.

2.34. Wykonawca zobowigzuje si¢ do odbioru odpadkéw  pokonsumpcyjnych z
poszczegbdlnych Oddziatéw maksymalnie w ciggu 1 godziny od ich powstania, a nastgpnie
do ich wywiezienia poza teren Zamawiajgcego, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

2.35. Zamawiajacy nie dopuszcza mycia zastawy stolowej na terenie Oddziatow.

2.36. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy w odplatng dzierzawe¢ pomieszczenia zmywalni
naczyn oraz punkt zdawczo-odbiorczy.

2.37. Integralng cz¢$¢ zapytania ofertowego stanowi umowa dzierzawy pomieszczen
Zamawiajacego stanowiaca zalacznik nr 7 do niniejszej SIWZ, ktére Wykonawca
wykorzysta do celow prowadzenia dziatalnoSci wynikajgcej z niniejszej] umowy.
Wykonawca na wilasny koszt wyposazy zmywalni¢ naczyn w odpowiedni sprzet i
urzadzenia. Zaleca si¢ aby Wykonawca dokonal wizji lokalnej pomieszczen w celu
prawidtowej wyceny kosztow wyposazenia pomieszczen.

2.38. Rozliczenia Wykonawcy z Zamawiajacym z tytutu realizacji niniejszego zamoéwienia
publicznego dokonywane begda miesigcznie na podstawie zestawien ilosci i rodzaju
wydanych i1 przyjetych w tym okresie positkow, zgodnie z cenami okreslonymi w
formularzu ofertowym Wykonawcy. Zestawienia miesieczne faktycznej ilosci wydanych i
przyjetych positkow zostang sporzadzone na podstawie drukéw ,, Zapotrzebowania
dziennego” oraz dokumentow przyjecia positkOw i po zaakceptowaniu ich przez
Zamawiajacego stanowi¢ beda podstawe do wystawienia faktury VAT przez Wykonawce.

2.39. Ceny podane przez Wykonawce obejmuja wszelkie koszty konieczne do prawidtowe;j
realizacji zamowienia, w tym koszty produktow, surowcow, przygotowania i transportu
positkdbw, mycia naczyn, wywozu odpadow oraz wykonania wszelkich innych
obowigzkow wynikajacych z umowy i obowigzujacych przepisow.

2.40. Podstawg do wystawienia miesi¢czne] faktury VAT przez Wykonawce bedzie
zatwierdzenie przez Zamawiajagcego miesigcznego zestawienia ilosci wydanych 1
przyjetych positkdw z podzialem na Oddziaty, zgodnie z ust. 2.38 powyze;.

2.41. Zaptata wynagrodzenia nastagpi w terminie 30 dni od dnia dostarczenia
prawidlowo wystawionej faktury VAT do siedziby Zamawiajgcego na rachunek bankowy
wskazany na fakturze.

2.42. Termin wykonania zamowienia: 12 miesi¢cy - od dnia 1 stycznia 2018 r. do 31 grudnia
2018'r.



